6-GANG MENUVORSCHLAG

Grufs aus der Kiche

Schaumsuppe vom jungen Barlauch
mit Topfen-Schafskdsenockerl

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust an Portweinjus
mit cremiger Bramata und Preiselbeerkrapfen

Gegrillte Jakobsmuschel im Safransud
mit Topinamburpiiree und Friihlingsrolle

Kalbsriicken im Ganzen gebraten
mit Spargel und Kartoffelsoufflé

Kiirbiskernparfait
auf Orangencarpaccio

ABENDMENU EUR 62,00 pro Person inkl. 10 % USt.

WEINEMPFEHLUNG

Weifdwein
Urgestein Riesling 2016
Weingut Bannert,
Obermarkersdorf, Niederdsterreich

Rotwein
Zweigelt 2015
Weingut Salzl,

Illmitz, Burgenland
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